
Déroulé de la 
Journée de concours

 

EXP'HOTEL 2023
BORDEAUX
Mardi 21 Novembre 2023



Distribution des tenues et matériels :

Présentation des « organisateurs » du concours, puis discours explicatif du déroulé du
concours par le Chef parrain. 
Tirage au sort de l'ordre de passage des candidats et distribution des numéros pour les
assiettes

13h00
Accueil et émargement des candidats.
Un vestiaire sera mis à disposition pour déposer les affaires personnelles.

La liste de présence à émarger par les candidats et le jury se fera sur présentation
d’une pièce d'identité valide (carte d'identité, passeport ou permis de conduire).

Candidats : toque + tablier + torchon + couteau à huître
Jurés : badge + veste + stylo + grille de notation

13h15
Accueil et émargement du Chef parrain et des membres du jury.

L'accueil



1h30 d'épreuve pour chaque candidat
 

Candidat 1 : 14h00 - 15h30
Candidat 2 : 14h10 - 15h40
Candidat 3 : 14h20- 15h50
Candidat 4 : 14h30 - 16h00
Candidat 5 : 14h40 - 16h10
Candidat 6 : 15h50 - 16h20

14h00 : Début de l’épreuve

L'épreuve

13h45 : Installation des candidats
à leur poste



Remise des prix et cocktail

16h45 - 17h15
 

Intervention du Président du Groupement Qualité Huîtres Marennes Oléron
Intervention du Chef Parrain - Président du jury

Présentation de chaque candidat ne faisant pas parti du podium 
+ remise des lots de participation.

: Lots en cours de finalisation

: Lots en cours de finalisation

: Lots en cours de finalisation

La remise des prix

Remise des trophées Bronze, Argent, Or :



17h15 - 18h00
 

Invitation à la dégustation 
d'Huîtres Marennes Oléron IGP & Label Rouge 

 
Dégustation des 4 qualités de la gamme : 

Fine de Claire

Spéciale de Claire

Fine de Claire Verte

Pousse en Claire

Accord Huîtres Marennes Oléron IGP 



Aglaée Saumonneau
Responsable Communication 

Groupement Qualité Huîtres Marennes Oléron
-

06 59 02 11 35
communication@gqhmo.com

Contact


